
Торт «Паутинка Любимая».
Воздушное безе, орехи, 
фруктовый джем, 
сливочный крем.
Масса нетто: 500 г/800 г
Срок хранения: 7 суток.

Торт «Киевский ORIGINAL».
Безе с орехом, шоколадный
крем, сливочный крем, 
мармелад.
Масса нетто: 800 г
Срок хранения: 7 суток.

Торт «Прага ЛЮКС».
Шоколадный бисквит, повидло,
шоколадный крем, шоколадная 
глазурь и помада.
Масса нетто: 800 г
Срок хранения: 7 суток.

Торт «Марсель».
Шоколадный бисквит, 
шоколадное суфле, сливки,
гель-карамель.
Масса нетто: 300 г
Срок хранения: 7 суток.

Торт «Сказка РУССКАЯ».
Белый бисквит, сочетание
сливочного и шоколадного 
крема, мармелад.
Масса нетто: 300 г/500 г
Срок хранения: 7 суток.

Торт «Корзина с клубникой».
Белый бисквит, 
сливочно-фруктовый крем, 
мармелад.
Масса нетто: 1000 г
Срок хранения: 7 суток.

Торт «Ленинградский КЛАССИЧЕСКИЙ».
Песочные коржи, 
сливочно-шоколадный крем,
шоколад, арахис.
Масса нетто: 300 г/800 г
Срок хранения: 7 суток.
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ТОРТЫ, ПЕЧЕНЬЕ
ПИРОЖНЫЕ

Торт «Тирамису».
Белый бисквит, шоколадный
бисквит, сливки, 
кокосовая стружка.
Масса нетто: 800 г
Срок хранения: 7 суток.

Торт «Букет сирени».
Белый бисквит, шоколадный 
бисквит, безе, сливочный 
и шоколадный крем.
Масса нетто: 800 г
Срок хранения: 7 суток.

Набор пирожных «Владимирский набор».
Ассорти - мини пирожные.
Масса нетто: 500 г
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Любительское детское».
В упаковке по 3 шт: 210 г
В коробе по 18 шт: 1260
Срок хранения: 7 суток.

Торт «Милена».
Со вкусом манго и маракуйи.
Масса нетто: 800 г
Срок хранения: 7 суток.

Кекс «Городской».
С изюмом.
Масса нетто: 260 г
Срок хранения: 17 суток.

Набор пирожных «Вкус детства».
Песочная корзинка, фруктовый 
джем, сливочный крем.
Масса нетто: 220 г
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Песочное».
Масса нетто: 70 г
Срок хранения: 10 суток.

Торт «Чудесный».
Белый бисквит, сочетание
сливочного и шоколадного 
крема, мармелад, украшен сливками.
Масса нетто: 500 г
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Утро».
Белый бисквит, сливочный крем.
В коробе по 20 шт: 1500 г
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Черный принц».
Масса нетто: 210 г
Срок хранения: 7 суток.
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Эклер «Со сгущенным молоком».
Белый бисквит, крем с вареной сгущенкой.
В упаковке по 5 шт: 300 г
В коробе по 16 шт: 960 г
Срок хранения: 7 суток.

Эклер «С помадкой».
Заварное тесто, сливочный крем, помада.
В упаковке по 5 шт: 300 г
В коробе по 16 шт: 960 г
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Рожок со сливками».
В упаковке по 3 шт: 210 г
В коробе по 12 шт: 840 г
В коробе по 24 шт: 1680 г
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Воздушно-ореховое».
Масса нетто: 45 г
В коробе по 12 шт: 540 г
Срок хранения: 10 суток.

Пирожное «Воздушное с кремом».
В упаковке по 2 шт: 130 г
В коробе по 16 шт: 1040 г
Срок хранения: 7 суток.

ТОРТЫ, ПЕЧЕНЬЕ
ПИРОЖНЫЕ

Пирожное «Профитроли
с йогуртом и сливками».
Заварное тесто, сливки 
с йогуртом.
Масса нетто: 300 г
Срок хранения: 5 суток.

Эклер «Со сгущенным молоком».
Белый бисквит, 
крем с вареной сгущенкой.
Упаковка 1 шт, 0,06 кг
Срок хранения: 7 суток.

Эклер «С помадкой».
Заварное тесто, 
сливочный крем, помада.
Упаковка 1 шт, 0,06 кг
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Буше».
Бисквит, сливочный крем, 
шоколадная помада.
В упаковке по 4 шт: 240 г
В коробе по 20 шт: 1200 г
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Рожок со вкусом 
сгущенного молока».
В упаковке по 3 шт: 225 г
Срок хранения: 7 суток.

Эклер «Фирменный».
Заварное тесто, 
крем со вкусом манго,
помада.
Масса нетто: 250 г
Срок хранения: 7 суток.

Пирожное «Эклер с кремом
со вкусом шоколада».
Заварное тесто, крем со вкусом
шоколада.
Масса нетто: 225 г
Срок хранения: 7 суток.

159,00 р

Пирожное «Буше».
Бисквит, сливочный крем, 
шоколадная помада.
Штучное в упаковке.
Срок хранения: 7 суток.
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